Créer un atelier de transformation a la ferme - toutes
productions

Créer un atelier de transformation a la ferme : découvrez les procédés adaptés a chaque produit (viande, lait,
légumes...), les étapes de création d’'un labo, les aspects économiques et la réglementation pour valoriser votre
production.

PROGRAMME

1. Les différentes matieres premieres
alimentaires

2. Latransformation et la conservation crue
« Connaitre les spécificités des
différentes matiéres premiéres
alimentaires

3. La transformation et la conservation avec
traitement thermique

« Identifier tous les types de
transformation des matieres premiéres

alimentaires 4. Les 10 étapes de la création d'un

« Connaitre les 10 étapes clés de la laboratoire de transformation
création d'un laboratoire de

transformation a la ferme

L . N 5. Approche économique de la création d'un
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sanitaire et d'étiquetage en circuit court transformation
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Programme détaillé

1. Les différentes matiéres premiéres alimentaires

» Généralités sur la transformation €t 1a CONSEIVALION ............ooiiiiiiiiii it e et e e et e e e e e e tae e e e e e e eae e e e e e e e enraeeeaeaan 4 min
C U] e =Y B (=T T 1= PSSR 11 min
LY =TT [T PO EPPPPPPRPR 4 min
L 0T ETYo] 1 F PP OUPPRRPRO 3 min
L IR 1 £ RSP P TR PUSPRRRRROt 2 min
® CErEalES 1 IEGUMINEUSES ...eeiuviieitiie e ittt e itteeeettteeeteeeastteeeaseeeesaeeeeasseeaasteeeesseeaeasseeeansaeeensseaeasseeeanseeeeansaeeanneaennseeennneeesnnneenn 3 min
L 2 SRR PP 32 min
LTS 0o 1z L= 0TI =Y A= Tod o -V [ S 2 min
O o] aTo =Y Fo T T =Y A U o 1= = o] oSSR 2 min
LTI o T U LS T [PPSR PRP 4 min
* Conditionnement SOUS atMOSPNEIE PIOTECIICE ........eieiuiie ittt ettt s bbbt e et e e st e e s bt e e e sabe e e stbeeesnbeeesnneeean 2 min
® PUCKIES .ottt et ettt e e e ettt e e e e et a—e e e e e e e u——eeeeeeeaateeeeeeaatbeteaeeaaataeeeeeeaateeeeeeaataeteeeeaaaraeeaeeaanreeeeeeaaraaraaanan 1 min
L I T (o) =11 01T 1 €= Lo} o St 2 min
Y= F= o LYY (U= Vo T=IR: U o 1o SRR USP PP 3 min
@ QQUIZ ittt ettt et e e et e e e e e e et t——eeee e e ta——eeeeeaaatteeeeeeaateeeeeeaaatheeeeeeaanntaeeeeeeaateeeeeeaantaeeeeeeaananaeeeeeaanraeaeeeaatbreeeeaan 14 min

3. Latransformation et la conservation avec traitement thermique

* Traitement thermique inférieur @ 100°C - fuMAQE @ CRAUM .........eiiiiiiieieiie et e s e e e e e e s e e e nnaeeeenneeeannaee s 2 min
* Traitement thermique inférieur @ 100°C - PASIEUISALION ........ccveieiiiiieeiiieeiiieeeesieeeetee e s steeeesbeeeestaeessareaessaaeeaasseeeenneeeanaaeens 5 min
* Traitement thermique supérieur & 100°C - SEEMTISALION .........cuuiiiiiiieiiiie ittt e et e e s bt e e sab e e etneeenees 4 min
* Traitement thermique supérieur a 100°C - confitures et PAtES de fTUILS ........c.eeeiiuiiiiiiiiiiiie e 2 min
* Traitement thermique supérieur a 100°C - PUIEE € fIUILS ... ..eiiiiiie ettt e e e et e e e e s e e eneeeeenees 3 min
* Traitement thermique SUPEMHEUN @ 100°C = JUS ....vueeeiurreiiueeeeiieeeeetteeesteeeataeeaasteeesssaeeassaeeaaseaeesssaeeassseeaanseeeasseaesasseeeaseeeensees 5 min
L 2 PSPPSR 13 min

4. Les 10 étapes de la création d'un laboratoire de transformation

* Laboratoire fermier - des objectifs au cahier des Charges ...t e e e e e e 11 min
* Laboratoire fermier - réalisation du chantier €t EMAITAGE .........eeeiiiiiiiiee i ettt e et e e erae e s e e steeesaneeeesabeeeasaeennns 5 min
o Laboratoire fermier - @XEMPIE CONCIEL ..........iiiiiiie ittt e et e e sat et e s b et e et bt e e sab e e e s be e e e abbe e e sabeeesbnee s 7 min

5. Approche économique de la création d'un laboratoire

¢ INVESTISSEMENTS B MALEIIEIS .....oiiiiiiiiiiei it eect e e e e e et e e e e e e et e et e e e e eataeaeeeeeeaaaseeeaeeaastaeseaesasssaeeaesasssaeaeeesssseeeaanan 5 min
* Charges fIXES BL VANADIES .......ooiiiiiiiiii ettt ettt e e e ettt e e e e e s tt e et e e e e nta et e e e e e sbeaeaeeeansbeeaeeeaneaeeeeeaan 3 min



6. Aspects réeglementaires de la transformation

* Plan de maitrise sanitaire (PMS) et pPAqUEL NYGIENE .......coiuiiiiiiii ittt sb et see e b e 4 min
Ll o O O PP P PP PRPPPPUPPRRPPN 9 min
C o 1= 0 1T ) BT T 1 2= PP TRR PP 3 min
B o To (U= 1Yo [OOSR 5 min
L @0 (o] 1111 T PP 1 min
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